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“Romena Tour & Testour” est une route thématique dédiée a la
Grenade, le produit emblématique de la région. Cette initiative vise a
promouvoir le fruit phare de Testour en tant que symbole de l'identité
locale. L'objectif de cette route est de faire découvrir les produits et services
liés a la Grenade a travers des expériences immersives. L'offre des
membres de la route couvre différents secteurs : agricole, agroalimentaire,
gastronomique, touristique, artisanal et de loisirs.

“Romena Tour & Testour”est l'aboutissement d'un travail collaboratif
entre Association du Festival dela Grenade (AFG), la Municipalité de Testour
et lesinstitutions régionales relevant des Ministéres de l'Agriculture, du
Tourisme et des Affaires Culturelles. Cette approche novatrice de
marketing territorial vise & valoriser le terroir et le patrimoine de la région
en mettant en avant la Grenade sous toutes ses formes.

Cette initiative bénéficie du soutien du Projet dAccés aux Marchés des
Produits Agroalimentaires et de Terroir (PAMPAT), mis en oeuwre par
I'Organisation des Nations Unies pour le Développement Industriel
(ONUDI) et financé par le Secrétariat d'Etat 3 IEconomie Suisse (SECO).
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Pinocchio Shop

Vente de sorbets
et de glﬂcas artisandles

«Le Testival de la Grenade, avec so5 rues animées g e W

et son ambpiance festive 4 towjours 616 un événement
wagique pour moi. L'année derniére, alors que je me RRRIR AN YRV 120
promendis parmi les stands colorés, une idée miest |-+ Retmmxae
verue : Ponrquoine pas agporter une touche de fraichenr LSRRy t=2 B =%
en proposant des glaces artisandles a o grenade ?
Clest dinsi que won averdure a commencs. Anpurd'hu,
tous les visiteurs de Testour font une panse fraichenr
autour de \a glace 4 \a grenade chez Pinocchio
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Vente de produits

Aérivés de grenades A
Spécialité jus Q‘
Pt scqs doamaisesdol et do o orecr N RO

de a Grenade de Testour, chaque préparation A'un

verre de jus prend (a forme A'un spectacle inddit. (LRTEORERRN T E

Joffre aussi une symphonie de produits dérivés de -1 JQISINTSE=IRIIES

notre fruit emblématique, bons pour (4 santé et KRS E=LRTLY)

sources de savewrs : confitures, mélasse sans siucre

Ajoute, écorces s6ehées. . .

Venez, 4 tout moment, goiter 4 l'excellence des

produits de a grenade de Testonr, témaoins vibrants
. Aun savoir - faire ancestral »
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Restaurant
Or@mtsation A’ activités ontdoor

«Dar Bessid, notre maison familiale 4 Testour,
ouvre ses portes aux visiteurs de |a ville pour leur
faire découvrir les coutumes et los traditions BAUAAGMAICAZEIT L
andalonses et marisques. Nous offrons les délices de o1 koY &y

& cuisine locale ou (a grenade, fruit phare de o IR 55 220 235
région, est mise en avant.
En collaboration avec Testour Events, Dar Bessid

propose également des activités an coeur de a
nature verdoyante de Testour et des randonnées
dans \es vergers de grenadiers»
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Production et vente de dérivés de
@ranadas, anmation Ad'ateliers de
cuising et pauses gowrmandes

«Animées par une passion commune autonr de (4 o
Grenade. nous avons formé notre growpement de '4W @MS‘S"
formes Bit Lmouna. Dans notre atelier, nons KSR o WV
perpétuons avec passion nos savoirs~faire ancestraux.  EETT PR IR TN
pour préparer nos délicieux produits. Chaque B8

confiture, chaque doutte de mélasse, chaque dorgée
de jus témoigrent de notre engagement pour |ammmmela sl
('authenticité et la qualite.»
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Plurielles

Production et vente de dérivés
de Qrenades, anipnation d'ateliers
A cuising et pauses fowrmandes

«A Testour, los fammes détiennent \es secrets de nos

traditions culinaires séculaires. Lentreprise socidle et

solidaire Pluri "Elles, vous réveéle tout le savoir-faire KRBT IV IRY S

de notre terror, 4 travers des produits locanx BT+ MOEI by Plari Elles

concoctés 4 base de grenade. V\otre fameuse confiture RS Bt teR=tcte;

A regin (a médaille d'or an Concours des Produits

Au Terrotr. réservation

Venez décowvric avec nons (dme de Testonr, oun

chaque Visite est uns ode 4 \a fusion entre tradition et
o modernité, portée par notre force femining.»
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Verger de Qrenadiers
Restaurant

«b Saveurs de Testour est un projet familial offrant
ung expérience unique aw coeur des vergers de
genadiers. Les techniques dexplaitation de nos vergers
allient modernité et tradition et sont fortement
ingpirées des W\origques A .Nos clients peuvent
prff‘?’tsrd& (4 (o@afjcé des’E\Qrng;i lors dela Hierb;tson :“ SR
owde |arécdte, et déguster des plats et desserts © 214039682
savowrenx 4 oase de grenades servis 4 notre taldle
A'hotes implantée a lomore des grenadiers.

Des grenades fachement cudlllies par vos soins ainsi
quune variéé de produits dérivés de o grenade telles
que les confitures et mélasses vous seront proposées.»

@ : alrembermanssag 9@gywail com

¥

W‘ Seir fo souife de e eyetedds ...
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Tyrolienne _

Centre de loisirs
Service de Restaunration

«Tai ét6 séduit par le concept de a tyrolienne lors
de mes voyadges ex jai souhaité 'implanter dans ma
ville natale, Testour.

Nos tyroliennes survolent les passages verdoyants et WCREZRCIC YRV
les vergers de grenadiers, offvant dinsi une expérience BT MU M2
unique a nos visiteurs. Nous proposons aussi un service ol el s asgo)
de restanration qui intégre des produits 4 base de [IRARAXRAU
grenade et quimet en valeur e travail des fommes | Swr réservation avant 24 b
de |a région, dans une démarche d'économie
inclusive.»

5) wuﬁa’&@jm
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Broderie Artisanale

« Jai appris art de 4 broderie 4 Cage de 16 ans en @"ﬁé’ @a/vfm

compagnie 4e ma. grand~méere et petit 4 petit jai
perfectionné wes compétences jusqua mattriser NABZZZZZVC IV
diverses techniques. Aupwrd'hui, e crée une variéts ]+ ZRZZE

A'dojets brodés sur le théme de \a grenade. e produit  (SRSTRZSReA)

phare de wma région, qui constitue pour mai une sowrce
de reveru. En tant que membre de la Route de la
Grenade 4 Testour, jp propose désorwais wes créations
_thématiques et janime des ateliers de broderie”
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Cette brochure a été élaborée par le Projet d’Accés aux Marchés des Produits Agroalimentaires et de
Terroir (PAMPAT), financé par le Secrétariat d’Etat a 'Economie de la Confédération Suisse (SECO) et
mis en ceuvre par 'Organisation des Nations Unies pour le Développement Industriel (ONUDI) en
collaboration avec les trois institutions sous la tutelle du Ministére de |'Agriculture et de la Péche:
la Direction Générale de |a Production Agricole, I'APIA et le GIFRUITS.

Ce document a été établi sans avoir été revu par les services d'édition de I'ONU.
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