« Romena Tour a Testour » : quand la grenade
devient une expérience touristique d’excellence
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Ce projet vise a préserver la dynamigue économique et touristique de la délégation de Testour, premier
producteur de grenades dans la région, a diversifier les domaines d'investissement et & ouvrir de nouvelles
perspectives pour les jeunes, en intégrant plusieurs secteurs, notamment lindustrie, I'agriculture et le tourisme,
dans un méme circuit.

Le projet « La Route de la grenade », lancé en 2020 et actuellement & ses phases finales, s'inscrit dans le
cadre du projet d'Accés aux marchés des produits agroalimentaires et de terroir «PAMPAT 2», mis en ceuvre
par I'Organisation des Nations unies pour le développement industriel (ONUDI), en partenariat avec les

ministéres de |'Agriculture, de I'ndustrie et du Tourisme, ainsi qu'avec plusieurs groupements professionnels
tunisiens.

Le colt dudit projet s'éléve a 300 mille dinars, financés par le Secrétarat d'Etat a 'Economie de la
Confédération Suisse (SECO).

Le spécialiste en qualité et sécurité alimentaire du projet « PAMPAT 2 », Khemaies Nasfi, a indiqué a I'Agence
TAP que le projet « Romena Tour » a permis la mise en place de huit points de regroupement réunissant
vergers de grenadiers, artisans et restaurants. |l offre aux visiteurs une expérience singuliére, alliant la
découverte de la gastronomie andalouse et I'appréciation des paysages naturels.

Les responsables du projet ont indiqué que « La Route de la grenade » réunit un large éventail d'acteurs, dont
des industriels et des artisans, et a permis de renforcer leurs compétences en matiére de labellisation, de
sécurité alimentaire et de qualité.

Le projet a également conduit a I'élaboration d'un dossier en vue de I'obtention de lindication géographigue
protégée (IGP) pour la grenade de Testour, déposé au ministére de I'Agriculture depuis 2024.

La fondatrice de I'entreprise solidaire « Pluri’Elles » a souligné que prés de 50 artisanes de Testour valorisent
les produits dérivés de la grenade et ont obtenu plusieurs distinctions, faisant de ce fruit un véritable moteur
d'autonomisation économique.

Le projet a donné une nouvelle dimension & la grenade en lintégrant a un itinéraire touristique original,
potentiellement unique en Afrique, mélant production, artisanat, hébergement, produits biologiques et
gastronomie andalouse.

Le promoteur des Tyroliennes de Testour, intégrées a cet itinéraire, a ajouté que son projet écotouristique vise a
développer les sports de montagne et les activités d'aventure, tout en valorisant la cuisine andalouse & base de
grenade.

Il a indiqué avoir bénéficié du programme « Romena Tour & Testour » grice a des équipements et a des
formations destinés & garantir des services conformes aux standards de qualité.

La journée prometionnelle a réuni divers acteurs et médias et a proposé des ateliers dédiés a la fabrication de
produits dérivés de la grenade.
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Lance en 2020 et actuellement dans sa phase finale, le projet sinscrit dans le cadre du programme
PAMPAT 2 — Accés aux marchés des produis agrealimentaires et de terroir, mis en ceuvre par
'OMUDI en partenariat avec les ministéres de [Agriculiure, de Findustrie et du Tourisme, ainsi qu'avec
plusieurs organisations professionnelles funisiennes. Son budget s'éléve & 300 mille dinars, financés
par le Secréfariat d' Etat 4 I'Economie de la Confédérafion suisse (SECO).

Selon Khemaies Masfi, spécialiste en qualité et sécurité alimentaire du projet PAMPAT 2, « Romena
Tour = & permis |a création de huit points de regroupement associant vergers de grenadiers, arfisans
et restaurantz. Le circuit offre aux visiteurs une expérience immersive mélant gastronomie andalouse
et découverie des paysages naturels de la région.

Les responsables du projet ont souligné que cette initiative a f2dére un large réseau d'acteurs,
industriels et arfisans, tout en renforgant leurs compétences en matiere de labellisation. de sécurité
alimentaire et de qualité. Elle a également abouti 4 |a constitufion d'un dossier de demandes
d'Indication Géographique Protégée (IGP) pour la grenade de Testour, déposé auprés du ministére de
I'Agriculture en 2024,

Par ailleurs, |a fondatrice de Fentreprise solidaire « Pluri'Elles = a indigué qu'environ 50 arfisanes de
Testour valorisent aujourd’hui les produits derives de la grenade et ont remporié plusieurs disfinctions.
faisant de ce fruit un véritable moteur d'autonomisation économigue.

En integrant |a grenade dans un itinéraire touristique innovant, potentisllement unigue en Afrique. 2
projet associe production agricole, artisanat, hébergement, produits biologiques et gastronomie
andalouse. Le promoteur des Tyroliennes de Testour, intégrées 3 ce parcours, a précise gue son
projet écotouristique vise & développer les sports de montagne et les aclivités d'aventure, fout en
valorisant |a cuisine locale 3 base de grenade. || a également bénéficié d'équipemenis et de
formations dans le cadre du programme afin d assurer des services conformes aux standards de
qualite.

La journée promotionnelle a rassemblé de nombrewux acteurs du sectewr et des représentants des
médias, et a &té marquée par des ateliers consacrés a |a fransformation et 3 1a valorization des
produits dérivés de la grenade.

[Paprés communique
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Béja : le projet « Romena Tour a Testour »
valorise la grenade et ouvre de nouvelles
perspectives touristiques

4 février 2026

Par : WMC avec TAP

Les responsables du projet ont indiqué que « La Route de la grenade » réunit un
large éventail d’acteurs, dont des industriels et des artisans, et a permis de renforcer
leurs compétences en matiére de labellisation, de sécurité alimentaire et de qualité.

Le projet a également conduit a I'élaboration d’un dossier en vue de I'obtention de
I'indication géographique protégée (IGP) pour la grenade de Testour, déposé au
ministére de I'Agriculture depuis 2024.

La fondatrice de I'entreprise solidaire « Pluri’Elles » a souligné que prés de 50
artisanes de Testour valorisent les produits dérivés de la grenade et ont obtenu
plusieurs distinctions, faisant de ce fruit un véritable moteur d’autonomisation
économique.

Le projet a donné une nouvelle dimension a la grenade en l'intégrant a un itinéraire
touristique original, potentiellement unique en Afrique, mélant production, artisanat,
hebergement, produits biologiques et gastronomie andalouse.

Le promoteur des Tyroliennes de Testour, intégrées a cet itinéraire, a ajoute que son
projet écotouristique vise a développer les sports de montagne et les activités
d’aventure, tout en valorisant la cuisine andalouse a base de grenade.

Il a indiqué avoir bénéficié du programme « Romena Tour a Testour » grace a des
équipements et a des formations destinés a garantir des services conformes aux
standards de qualite.

La journée promotionnelle a réuni divers acteurs et médias et a proposé des ateliers
dedies a la fabrication de produits derives de la grenade.


https://www.webmanagercenter.com/2026/02/04/561129/beja-le-projet-romena-tour-a-testour-valorise-la-grenade-et-ouvre-de-nouvelles-perspectives-touristiques/?fbclid=IwY2xjawPx-9lleHRuA2FlbQIxMABicmlkETE2YnNWaVo0bWN1anJ1eUxnc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHoo8fM_YUG82ujwrvbyVNAZIVr3l_tY1XFlv-5UbyOf-hj9yaNwb_nSbkLvH_aem_hd8EKkB6YAHE-CPKfkaKuw

https://www.entreprises-magazine.com/romena-tour-a-testour-la-grenade-au-coeur-dune-nouvelle-offre-
tour ue

« Romena Tour & Testour illustre parfaitement I'approche gue nous soutenons a travers le PAMPAT :
structurer des expériences touristiques autour des produits du terroir afin de créer de la valeur
économique, renforcer |'attractivité des termitoires et préserver les savoir-faire locaux », a souligné Mme
Lamia Chekir Thabet, Coordinatrice Mationale du projet PAMPAT.

La journée BtoB a offert aux participants une immersion compléte au ceeur de I'univers de la grenade &

travers un parcours structuré autour d'une multitude d'activités. Dés l'arrivée, les

visiteurs ont été accueillis au site des Tyroliennes de Testour, qui constitue une des étapes du circuit

autour d'une pause gourmande de bienvenue composée de produits dérivés de la grenade. Cette A travers cette succession d'activités clairement identifiées et complémentaires, la Route de la Grenade
premiére étape a permis d'introduire le concept de la route et de mettre en valeur Ia dimension « Romena Tour & Testour », qui compte au total huit membres opérant dans différentes activités de
paysagére du territoire grace & I'activité « Les vergers de grenadiers vus du ciel », offrant une lecture transformation, de restauration ou d'artisanat, offre une expérience touristique compléte, lisible et

aérienne des plantations et du relief de la région. facilement intégrable dans des circuits de tourisme expérientiel. Elle illustre la capacité du territoire &
structurer une offre durable autour d'un produit du terroir emblématique, en créant des passerelles entre
agriculture, gastronomie, artisanat, loisirs et accueil touristique. Cette initiative confirme 'ambition de

Le parcours s'est poursuivi avec des ateliers de transformation et de valorisation de la grenade, congus Testour de se

comme de véritables moments de transmission et d'échange. L'atelier de préparation de jus de grenade
«Jollanar » a permis de découvrir les méthodes de pressage et de valorisation du fruit frais, tandis que  pogitionner comme une destination de référence du tourisme de terroir en Tunisie, ainsi que comme un
I'atelier de préparation de la gelée de grenade organisé par le groupement de femmes « Pluri’Elles » a maodeéle inspirant de valorisation territoriale 4 l'échelle nationale.

mis en lumiére les technigues artisanales de transformation en produits dérivés 4 forte valeur ajoutée.

Latelier culinaire de la « Rechta Hlowa », animé par Bit Lmouna un deuxieme groupement de femmes, a = Les expériences proposées autour de la grenade sont & |3 fois authentiques et innovantes. Elles offrent
. N . . . - de nouvelles idées pour enrichir notre offre touristique et répondre aux attentes de voyageurs en quéte
offert une immersion dans le patrimoine gastronomigue de Testour a travers une patisserie traditionnelle Pe q P ved 9

. X L. . - L X ) " de découvertes locales. Une approche inspirante qui valorise le territoire de Testour » a témoigné le
emblématique, révélant e lien étroit entre cuisine, mémoire collective et identité locale.

représentant de ['agence de voyage « Bonheur Voyage »
« A travers les ateliers de Bit Lmouna, notre objectif est de transmettre un savoir-faire, mais aussi de Pour plus d'informations - pampattunis@unido.org
raconter I'histoire de la grenade de Testour et de celles et ceux qui la transforment au quotidien. Ces

expériences permettent aux visiteurs de créer un lien fort avec le territoire », a expliqué Mme Asma

Rouissi, membre du circuit « Romena Tour a Testour ».

Ces expériences ont permis d'élargir la découverte au-dela de 'agroalimentaire, en mettant en valeur la
dimension culturelle et symbolique de la grenade dans la région, tout en illustrant la complémentarité

entre agriculture, gastronomie, artisanat et loisirs.
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Une journée promotionnelle consacrée 3 |a valorization du praojet « La Route de |a grenade = égalemant connu

sous I'appellation «Romena Tour & Testour = vient de se tenir a Testour, dans le gouvernorat de Béja

Ce projet vise 3 préserver la dymamigue économique et touristique de la délégation de Testour, premier
productzur de grenades dans |3 région, 3 diversifier les domaines dinvestiszement 2t 2 ouvrir de nouvelles
perspectives pour les jeunss, en intégrant plusieurs secteurs, notamment lindustrie, l'agricutture et le tourisme,

dans un méme cinouit

Le projet = La Route de |3 grenade = lancé en 2020 et actuellement 3 ses phases finales, 'inscrit dans |2 cadre
du projet d'Accds sux marchés des produits agroalimentaires et de terroir «PAMPAT 2= mis en oeuvre par
I'Crrganisation des Mations unies pour le développement industriel {ONUDI), en partenariat avec les ministéres

de I'Agriculture, de I'Industrie et du Tourisme, ainsi qu'avec plusisurs groupements professionnels tunisiens.

Le codr dudit projet s'éléve 3 300 mille dinars. financés par le Secrétariat d'fwst & IEconomie de la
Confédération Suisse (SECO).

Le spécialiste en gualité =t sécurité zlimentaire du projet = PAMPAT 2 », Khemaies Mazfi, a indiqué 2 I'Agence
TAP gue le projet = Romena Tour » 3 parmis la mise en place de huit points de regroupement réunissant vergers
de grenadiers, artizans et restaurants. || offre aux visitsurs une expérience singulidre, alliant |z découverts de |3

\gastronomie andzalouse et I'appréciation des paysages naturels,

Les responsables du projet ont indigué que = La Route de |a grenade = réunit un large éventail d'acteurs, dont
des industriels et des artisans, et 3 permis de renforcer leurs cnmpétennes =n matiére de labellisation, de

sécurité alimentairs st de qualits.

Le projet a également conduit 3 I'élaboration d'un dossier en vue de 'obtention de l'indication géographique

protégés (IGP) pour |3 grenade de Testour, déposé au ministére de 'Agriculture depuis 2024,

La fondatrice de I'entreprize solidaire « PluriElles = 2 souligné que prés de 50 zrtisanes de Testour valorizent les
produits dérivés de |la grenade et ont obtenu plusieurs distinctions, faisant de ce fruit un véritable moteur

d’autonomisation économigue.

Le projet a donné une mouvelle dimension 3 la grenades en lintégrant & un itinéraire touristique original,
potentisllement unique en Afriqgus. mélant production, artisanst, hébergement. produits biologiguss et

‘gastronomie andalouse.

Le promoteur des Tyroliennes de Testour. intégrées 3 cet itinéraire, 3 ajouté gque son projet fcotouristique vise 3
développer les sports d2 montagne et les activités d'aventure, tout en valorisant 1z cuisine andalouse 3 base de

grenade.

Il 2 indigué avoir bénsficié du programme = Romena Tour 3 Testour = grace 3 des &guipements et 3 des

formations destings & garantir des services conformes aux standards de qualité.

La journée promaotionnelle a réuni divers acteurs et médias et 3 proposé des ateliers dédiés 3 |a fabrication de

produits dérivés de |z grenads.
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Le projet ambitionne de renforcer la dynamique économique et touristique de la délégation de Testour,
tout en diversifiant lez opportunités dinvestissement et en ouvrant de nouvelles perspectives pour les
jeunes. |l repose sur une approche intégrée combinant agriculture, industrie, artizanat et tourisme au

sein d'un méme circuit expérientiel.

Lance en 2020 et actuellement dans sa phase finale, le projet ginscrit dans le cadre du

programme PAMPAT 2 - Accés aux marchés des produits agroalimentaires et de terroir, mis en ceuvre
par 'ONUDI en partenariat avec les ministaéres de lAgriculture, de MNndustrie et du Touriame, insi
gu'avec plusieurs organisations professionnelles tunisiennes. Son budget s'éléve & 300 mille dinars,
financés par le Secrétariat d'Elat & |'Economie de la Confédération suisse (SECO).

Selon Khemaies Masfi, spécialiste en qualité et sécurité alimentaire du projet PAMPAT Z, « Romena
Tour » & permis la création de huit points de regroupement associant vergers de grenadiers, arfizans et
restaurants. Le circuit offre aux visiteurs une experience immersive mélant gastronomie andalouse ot

découverte des paysages naturels de la région.

Les responsables du projet ont souligné que cette initiative a fédére un large réseau d'acteurs,
industriels et artizans, tout en renforgant leurs compétences en matiére de labellization, de sécurité
glimentaire et de qualité. Ellz a également asbouti & la constitution d'un dossier de demande
dIndication Géographigque Protégée (IGP) pour |2 grenade de Testour, déposé auprés du ministére de
IAgriculture en 2024

Par ailleurs, la fondatrice de l'entreprize solidaire « PluriElles » a indiqué qu'environ 30 artizanes de
Testour valorizent avjourd’hui les produits dérivés de la grenade et ont remporig plusieurs distinctions,

faizant de ce fruit un véritable moteuwr d'autonomisation économigue.

En intégrant la grenade dans un itinéraire touristique innovant, potentiellement unigue en Afrique, le
projet associe production agricole, artisanat, hébergement, produits biclogiques et gastronomie
sndalouse. Le promoteur des Tyroliennes de Testour, intégrées & ce parcours, 2 précizé que son projet
écotouristigue vize & développer les sports de montagne et les activités d'aventure. Ef ce, tout en
valorisant |a cuisine locale & base de grenade. Il a egalement benéficié d'équipements et de formations

dans lz cadre du programme afin d'assurer des services conformes aux standards de qualité.

La journée promotionnells a rassemblé de nombreux acteurs du secteur et des représentants des
médiaz. Elle a ét& marquée par des ateliers consacrés & la transformation et & la valorisation des

produits dérivés de la grenade.
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Une journée BtoB a été organisée a Testour, réunissant agences de voyages, tours opérateurs et médias. A cette occasion, une offre
touristiqgue immersive et cohérente a été présentée, basée sur des expériences sensorielles, participatives et ancrées dans le
territoire.

Congue comme une route thématique, Romena Tour a Testour invite les visiteurs a découvrir la région a travers la grenade,
étroitement liée 4 son histoire, son climat et ses traditions agricoles. Le projet est le fruit d'un partenariat public-privé impliquant
les Ministéres de I’Agriculture, du Tourisme et des Affaires Culturelles, avec le soutien du projet PAMPAT, mis en ceuvre par
I’'ONUDI Tunisie et financé par le SECO.

Selon Mme Lamia Chekir Thabet, Coordinatrice nationale du projet PAMPAT, cette initiative illustre I'importance de structurer
des expériences touristiques autour des produits du terroir afin de renforcer 'attractivité des territoires et préserver les savoir-
faire locaux.

La journée BtoB a proposé un parcours immersif autour de la grenade. Les participants ont été accueillis au site des tyroliennes de
Testour autour d’une pause gourmande 4 base de produits dérivés de la grenade, avant de découvrir les vergers depuis les airs.

Le programme s’est poursuivi avec plusieurs ateliers :

« Préparation de jus de grenade « Jollanar »,

» Fabrication artisanale de gelée de grenade par le groupement de femmes Pluri’Elles,

» Atelier culinaire de la Rechta Hlowa, animé par le groupement Bit Lmouna, mettant en valeur une patisserie traditionnelle
locale.

Ces expériences ont permis de valoriser a la fois les dimensions agricoles, culinaires, culturelles et sociales de la grenade 4
Testour, tout en créant un lien fort entre visiteurs et territoire.

Aujourd’huti, la Route de la Grenade Romena Tour 4 Testour, qui regroupe huit acteurs locaux (transformation, restauration,
artisanat), propose une offre touristique compléte, facilement intégrable dans des circuits de tourisme expérientiel. Elle confirme
I’ambition de Testour de devenir une destination de référence du tourisme de terroir en Tunisie.

Un représentant de ’agence Bonheur Voyage a salué une initiative « authentique et innovante », répondant aux attentes des
voyageurs en quéte d'expériences locales.


https://www.marhba.com/alternatif/romena-tour-a-testour#:~:text=Lanc%C3%A9e%20en%20mai%202024%2C%20la,levier%20de%20d%C3%A9veloppement%20%C3%A9conomique%20durable

https://linstant-m.tn/single-article/ar10406 romena-tour-a-testour-la-grenade-au-cur-dune-nouvelle-offre-
touristique
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Romena Tour a Testour : La grenade
au cceur d’'une nouvelle offre

touristique

Voir plus | @ Samzung Electronics Co., Ltd

Tunisie-Tribune {Romena Tour a Testour) — L= Route de |z Grenade » Romena Tour &
Testour = lzncés en mai 2024, s'zffirme comme une expérisnce touristigue structurants =t
innovante, transformant |z grenade, produit emblématigus de |z région, en wvéritable
signature territoriale et levier de développement dconomigue durzble.

S5'zffirme comme une expérience touristigue structurante et innovantis, transformant |z
grenade, produit emblématique de |z région, en véritable signature territoriale et levier de

développement éconemigue durable,

A l'occasion d'une jeurnde BtoB organisée le 03 février 2026 réunissant agences de
wvoyages, tours opérateurs et médias, Testour a présenté une offre touristique
immersive, cohérante =t différenciante, construite autour d'sxpériences concrétes,

sensorielles et participatives.

Congue comme une route thématique expérientielle, «+ Romena Tour & Testour » propose
une découverte progressive du territoire & travers |z grenade, fruit intimement lié 2
I'histoire, au climat et =ux pratiques agricoles locales. Cette initiative est le fruit
d'un partenariat public-privé réunissant les institutions régionales relevant des Ministéres
de I'a
d'a
par I'Orgznisation des MNations Unies pour |2 Déveleppement Industrizl [ONUDI Tunisiz) =t

griculture, du Tourisme =t des Affaires Culturelles, Elle bénsficie du soutisn du Projet

s zux Marchés des Produits Agrealimentaires et de Terroir [PAMPAT), mis en czuvre

financé par le Secrétariat d'Etat a I'Economie Suisse {SECO), dans le cadre d'une stratégie

nationale de valerisation et de premotion des produits du terroin


https://www.tunisie-tribune.com/2026/02/07/romena-tour-a-testour-la-grenade-au-coeur-dune-nouvelle-offre-touristique/
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https://mondenews.net/testour-mise-sur-la-grenade-pour-dynamiser-leconomie-locale-et-le-

tourisme/?fbclid=IwY2xjawPx-

9RIeHRUA2FIbQIXMABicmIkETE2YnNWaVoObWN1an)J1eUxnc3J0YwZhcHBfaWwQQMjlyMDMS5MTc40DIwMDg5Mg

ABHo08fM YUG82ujwrvbyVNAZIVr3l tY1XFIv-5UbyOf-hj9yaNwb nSbkLvH aem hd8EKkB6YAHE-CPKfkaKuw

Une journée promotionnelle dédide au projet « Romena Tour 3 Testoor », également connu sous le nom « La Route de
la grenade », s'est tenue récernment 3 Testour, dans le gouvernorat de Béja. Cette initiative met en lumidre la grenade
cormme levier de développernent dconomique, touristique et social dans une réglon reconnue comime premier bassin
de production de ce fruit.

Le projet ambitionne de renforcer la dynamique édconomique et tooristiqoe de la délégation de Testour, toat en
diversifiant les opportunités d'investissement et en ouvrant de nouvelles perspectives pour les jeunes. Il repose sur
une approche intégrée combinant agriculture, industrie, artisanat et tourisme au sein d"un méme circuit expérientiel

Lancé en 2020 et actuellement dans sa phase finale, le projet s"inscrit dans le cadre du programme PAMPAT 2 — Accés
aux marchés des produits agroalimentaires et de terroir, mis en ceuvre par 'ONUDI en partenariat avec les ministéres
de PAgricalture, de ITndustrie et du Tourisme, ainsi qu'avec plusieors organisations professionnelles tunisiennes. Son
budget s'8éve 4 300 mille dinars, financés par le Secrétariat F'Eat & PEconomie de la Confédération suisse (SECO).

Selon Khemales Nasfi, spéeialiste en qualibé ot séeuritd alimentaire du projet PAMPAT 2, « Romerna Tour » a permis la
erdation de huit points de regroupement associant vergers de grenadiers, artisans et restaurants. Le cireuit offre aux
visiteurs une expérience immersive mélant gastronomie andalouse et découverte des paysages naturels de la région.

Les responsables du projet ont souligné que cette initiative a fiidéné un large nésean d'acteurs, industriels et artisans,
tout en renforcant leurs compétences en matiére de abellisation, de sécurité alimentaire et de qualité. Elle a
également abouti 3 la constitution d'un dossier de demande d'Indication Géographique Protégée (IGF) pour la
grenade de Testour, déposé auprés du ministbre de IAgricultnme en 2024

Par ailleurs, Ia fondatrice de lentreprise solidaive « PlurfElles » a indiqué qu'environ 50 artisanes de Testour
valorisent aujourd hui les produits dérivés de la grenade et ont remporté plisieurs distinctions, faisant de ce fruit un
wéritable moteur dantonomisation économigue.

En intégrant la grenade dans un itinéraire touristique innovant, potentiellement unigue en Afrique, le projet associe
production agricole, artisanat, hébergement, produits biologigues et gastronomie andalouse. Le promoteur des
Tyrolienmes de Testour, intiégrées & ce parcours, a précisé que son projet éotouristique vise 3 développer les sports de
montagne et les activités d’aventure, tout en valorisant la cuisine locale a base de grenade. 1l a également bénéficié
diéquipernents et de formations dans le cadre du programme afin d'assurer des services confiormes amx standards de
qualité.

La joairmée promotionnelle a rassemblé de nombreus actours du sectour of des reprissentants des médias, of a &bé
marquée par des ateliers consacnés 3 la transformation et 4 la valorisation des produits dérivés de la grenade.
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Une journée promationnelle dédiée au projet «= Romena Tour & Testour =, également connu sous le nom = La
Route de la grenade », s'est tenue récemment & Testour, dans le gouvernorat de Béja. Cette initiative met en
lumiére |z grenade comme levier de développement économique, touristique et social dans une région
reconnue comme premier bassin de production de ce fruit.

Le projet ambitionne de renforcer la dynamigue économigue et touristique de |2 délégation de Testour, tout
en diversifiant les opportunités d'investissement et en ouvrant de nouvelles perspectives pour les jeunes, Il
repose sur une approche intégrée combinant agriculture, industrie, artisanat et tourisme au sein d'un méme
circuit expérientiel.

Lancé en 2020 et actuellement dans sa phase finale, le projet s'inscrit dans le cadre du programme PAMPAT
2 — Accés aux marchés des produits agroalimentaires et de terroir, mis en ceuvre par FONUDI en partenariat
avec les ministéres de I'Agriculture, de I'Industrie et du Tourisme, ainsi gu'avec plusieurs organisations
professionnelles tunisiennes. Son budget s'éléve & 300 mille dinars, financés par le Secrétariat d'Etat 3

I'Economie de la Canfédération suisse (SECO).

Selon Khemaies Nasfi, spécialiste en qualité et sécurité alimentaire du projet PAMPAT 2, « Romena Tour » 8
permis la création de huit points de regroupement associant vergers de grenadiers, artisans et restaurants.
Le circuit offre aux visiteurs une expérience immersive mélant gastronomie andalouse et découverte des
paysages naturels de |a région.

Les responsables du projet ont souligné gue cette initiative a fédéré un large réseau d'acteurs, industriels et
artisans, tout en renforgant leurs compétences en matiére de labellisation, de sécurité alimentaire et de
qualité. Elle a également abouti 3 la constitution d'un dossier de demande d'Indication Géographigue

Protégée (IGP) pour la grenade de Testour, déposé auprés du ministére de I'Agriculture en 2024,

Par ailleurs, la fondatrice de I'entreprise solidaire « Pluri‘Elles = a indiqué gu'environ 50 artisanes de Testour
valorisent aujourd'hui les produits dérivés de la grenade et ont remporté plusieurs distinctions, faisant de ce
fruit un véritable moteur d'autonomisation économigue.

En intégrant la grenade dans un itinéraire touristigue innovant, potentiellement unigue en Afrique, le projet
associe production agricole, artisanat, hébergement, produits biclogiques et gastronomie andalouse. Le
promaoteur des Tyroliennes de Testour, intégrées & ce parcours, a précisé que son projet écotouristique vise 3
développer les sports de montagne et les activités d'aventure, tout en valorisant la cuisine locale & base de
grenade. Il a également bénéficié d'équipements et de formations dans le cadre du programme afin
d'assurer des services conformes aux standards de qualité.

La journée promotionnelle a rassemblé de nombreux acteurs du secteur et des représentants des médias, et
a &té marquée par des ateliers consacrés 3 la transformation et 4 |a valorisation des produits dérivés de la

arcnade. profit des familles ot des personnes on situation de vulnérabilité.
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https://www.africanchallenges.com/romena-tour-a-testour-la-grenade-au-coeur-dune-nouvelle-offre-

tour

ue

« Romena Tour & Tesfour illusire parfaitement l'approche que nous soutenons 3 travers le PAMPAT | siructurer des expériences fourizfigues autour des produits
du ferrair afin de créer da la valeur économique, renforcer | atiractivite des terifoires ot préserver les savoir-faire locausx », a souligné Mme Lamia Chekir Thabet,
Coordinatrice Mationale du projet PAMPAT.

La journée BioB a offert aux participants une immersion compléte au coeur de ['univers de la grenade & travers un parcours structuré autour d'une multitude
d'zctivités. Dés larrivée, les visiteurs ont £t accueillis au site des Tyroliennes de Testour, qui constitue une des élapes du circuit autour d'une pause gourmande
de bienvenus compaase de produita derivés de la grenade. Cette premiére tape a permis dlintreduire le concept de la route et de metire en valeur la dimension

paysagérs du territoire grace & ['activilé « Les vergers de grenadiers vus du ciel » offrant une lecture aérienne de= plantations et du relief d= la région.

Le parcours s'est poursuivi avec des ateliers de transformation et de valorization de la grenads, congus comme de veritables moments de tranamission et
d'échange. L'atelier de préparation de jus de grenade « Jollanar » a permiz de découvrir les méthodes de pressage et de valorisation du fruit frais, tandis que
I'atelier de préparation de la gelée de grenade organize par le groupement de femmes « Pluri’Elles » a mis en lumiére les techniques artisanales de
transformation en produits dérives & forte valeur sjoutés. L'atelier culinaire de la « Rechia Hlowa », animé par Bit Lmouna un deuxiéme groupement de femmes, 2
offert une immersion dans le patrimaine gastronomique de Testour & travers une pétisserie traditionnelle emblématique, révélant le lien étroit entre cuisine,
mémaire collective et identité locale.

« A travers les ateliers de Bit Lmouna, notre objectif est de transmetire un savoir-faire, mais aussi de raconter Mhistoire de la grenade de Testour ef de celles ef
ceux qui la transforment au quafidien. Cas expérisnces permetient sux visifeurs de créer un lien forf avec le terrifoire », a expliqué Mme Asma Rouissi, membre

du circuit « Romena Tour & Testour ».

Ces experiences ont permis d'élargir la découverte au-dela de 'agrozlimentaire, 2n mettant en valeur la dimension culiurelle et symboligue de la grenade dans la

région, tout en illustrant la complémentarité entre agriculture, gastronomie, artisanat et loisirs.

A travers cette succession d'activitéa clairement identifiées et complémentaires, la Route de la Grenade « Romena Tour & Testour », qui compte au total huit
membres opérant dans différentes activités de transformation, de restauration ou d'artizanat, offre une expérience touristique compléte, lisible et facilement
intégrable danz dez circuits de tourisme expérientiel. Elle illustre la capacité du territoire & structurer une offre durable autour d'un produit du terroir
emblématique, en créant des passerelles entre agriculiure, gastronomie, artizanat, loisirs et accueil touristique. Cette initiative confirme I'ambition de Testour de
ze positionner comme une destination de référence du tourizme de terroir en Tunisie, ainsi que comme un modéle inspirant de valorisation territoriale & 'échelle

nationale.

« L es expériences proposées aufour de [a grenade sont & la fois authentigues ef innovantfes. Elles offrent de nouvelles idées pour enrichir notre offre touristique
et repondre sux attenies de voyageurs en quéfe de deécouverfes locales. Une approche inspirante qui valorise le territoire de Testour » a témoigné le representant
de lagence de voyage « Bonheur Voyage »

Pour plus d'informations : pampattunis@unide.org
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